
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

委托食品生产:   

我们是持有机认证,HACCP认证,联邦检查食品厂并持有美国食品和药物管理局和加拿大食品检验局检验批准,可以

进行临时加工肉类,奶类和加工食品。在加拿大,我们食品开发中心可以为其他的食品企业进行评估,调整和试验 

新的技术。 

 
 

概念、产品和过程开发:   

我们是专门开发新食品和改善食品的质量。我们通过对新的食品原料和科技的运用,从而提高产品的质量。我们

的研究人员不断开发及探索新食品和概念的增值机会,使产品可以在世界各地销售。 

 
 

食品安全培训与教育:  

我們協助食物製造商在開發和實施HACCP，GMPs認證和其他加拿大食品安全計劃。 

 
 
食品膨张技术: 

通过对农业产品的运用,持寻求对新型食品的开发。我们的中心是加拿大为数不多及能制造高水分挤压素肉和创

新蛋白质材料的试验机构。我们专注于共挤压法,副產品在食品中的应用,宠物食品,原料制造和生物聚合物。 

 
我们业界的专业人士连同食品开发中心的专业知识,为企业在加快发展食品商业化的道路上提供创新的解决方。 
 

电子邮箱: info@foodcentre.sk.ca    电话: (306) 933‐7555 

117‐54 Innovation Boulevard   Saskatoon, Saskatchewan (沙省) S7N 2V3  CANADA (加拿大) 

网址:  www.foodcentre.sk.ca 


